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COUNTY OF LOS ANGELES




	사업체 대상 안내
	제빙기, 음료 기기 및 농산물 분무기
	사용 가능한 대체 음용수:

	영업 재개 지침
	식품 취급 업소의 영업을 재개하기 전에 다음 사항을 수행하십시오:
	사용 전에 모든 수도꼭지에서 최소 5분 이상 물을 흘려보내어 배관 내의 물을 안전한 물로 교체하십시오. 화장실, 주방, 서빙 스테이션 및 음수대에 있는 수도꼭지도 모두 포함됩니다.
	제빙기, 커피 머신, 포스트믹스 음료기, 음료 디스펜서, 농산물 분무기 등 급수 배관에 연결된 모든 설비와 싱크대 및 장비의 배관을 충분히 세척한 후 소독하십시오.
	장비의 세척 및 소독은 제조사의 권장 절차를 따르십시오.
	온수기와 물탱크 등 물을 저장하는 설비도 충분히 물을 흘려보내어 세척하십시오. 정수 필터는 제조사의 지침에 따라 역세척하거나 교체하십시오.
	연수기는 제조사의 권장 절차에 따라 소독한 후 다시 사용하십시오. 또한 제빙기, 정수 시스템, 음료 자판기 등에 설치된 소형 필터는 소독하거나 필터 여재를 교체하고, 활성탄 필터 또는 활성탄 여재도 필요 시 교체하십시오.
	모든 식기, 다회용 조리기구, 식품 접촉 표면 및 작업 공간을 다시 세척하고 소독하십시오.

	영업을 재개하기 전에, 끓인 물 사용 권고 발령 이전에 조리되었으며 오염되었을 가능성이 있는 모든 식품은 폐기해야 합니다. 여기에는 다음이 포함됩니다:
	오염된 물로 세척하거나 분무했을 가능성이 있는 즉석 섭취용 과일·채소 또는 생과일·생채소가 포함된 식품
	얼음이나 물이 재료로 추가되었거나 냉각 과정의 일부로 사용된 식품 또는 요리
	오염된 물과 접촉했거나 오염된 물이 남아 있는 조리기구, 장비 또는 식품 접촉 표면을 사용하여 조리된 식품
	오염된 물로 손을 씻은 후 맨손으로 취급한 식품
	상수도에서 공급된 물로 만든 주스, 커피, 아이스티 등 모든 음료

	끓인 물 사용 권고가 해제된 후
	본 지침에 관한 문의 사항은 환경보건국 이메일  ehmail@ph.lacounty.gov 또는 (888) 700-9995로 문의하시기 바랍니다.
	[2025년 8월 7일] (Korean)




